富民县“净餐馆”专项行动分类监督检查表

（餐饮类食品摊贩）
被检查单位：                                              日期：2020年  月   日
	指标
	分值
	评分要求
	得分
	备注

	检查
项目
	检查标准
	
	
	
	

	 一、
周边
环境
整洁  （10分）
	1.设置专门餐厨垃圾投放容器（配有盖子），不得将潲水和垃圾倾倒在街道两旁。
	10
	未设置专门餐厨垃圾投放容器（配有盖子）的扣5分，将潲水和垃圾倾倒在街道两旁的扣5分。
	　
	　

	
	2.全面落实“摊位前三包”责任制，保持门前路面（空地）整洁。
	10
	未建立“门前三包”责任制扣5分；未设立“门前三包”责任岗扣2分；门前路面（空地）不整洁扣3分。
	　
	　

	
	3..摊位周围垃圾必须及时清扫，保持店面周边无杂物、无垃圾、无积水、无污物。及时清理垃圾桶，不留异物、不产生异味，不对周边卫生和空气造成污染。
	10
	摊位周边有杂物、垃圾、积水、污物的扣5分；垃圾桶留有异物、产生异味，对周边卫生和空气造成污染的扣5分。
	　
	　

	二、
就餐
场所
干净 (25分)
	1. 1.取得餐饮类《食品摊贩备案卡》，资质合法有效。
	*
	未取得《食品经营许可证》或餐饮类《食品摊贩备案卡》的。
	　
	关键项

	
	2.保持桌面、座椅、墙面、地面清洁，门窗洁净明亮。每日收摊后对摊位进行卫生打扫。
	10
	桌面、座椅、墙面、地面、门窗不清洁的扣5分，每日收摊后未对摊位进行卫生打扫的扣5分。
	　
	　

	
	3.及时清理餐厨废弃物、污物、垃圾等，保持摊位地面整洁、不留异物、不产生异味。
	10
	未及时清理餐厨废弃物、污物、垃圾等，摊位地面不整洁、有异物、异味的扣5分
	　
	　

	三、

加工过程达标（20分）

	1.具备与供应量相匹配的后厨用具。
	10
	未具备与供应量相匹配的后厨用具的扣10分。
	　
	　

	
	2.所用食材必须符合食品安全，及时清理超过保质期、腐败变质等禁止加工、售卖。
	10
	所用食材不符合食品安全的扣5分，未及时清理超过保质期、加工、售卖腐败变质的扣5分。
	　
	　

	
	3.禁止采购经营非法野生动物、金沙江（长江干流）流域渔获物。禁止采购未按规定进行检验检疫、检验检疫不合格或来源不明的食品原料。
	*
	有采购经营非法野生动物、金沙江（长江干流)流域渔获物的。
	
	关键项

	 四、

餐饮
用具
洁净（15分）
	1.确保餐用具严格清洗消毒后使用，餐饮用具清洗消毒不留残渣、不积水、不油滑，达到“光、洁、干”效果。
	*
	餐用具未严格清洗消毒；餐饮用具清洗消毒留残渣、积水、油滑。
	　
	关键项

	
	2.一次性餐具不得重复使用。
	10
	一次性餐具重复使用的扣10分。
	　
	　

	
	3.不具备洗消的摊贩，宜采购集中消毒服务单位的餐饮具。采购时，索取集中消毒服务单位合法资质证照、餐饮具消毒合格证明。
	10
	不具备洗消的摊贩，未采购集中消毒服务单位的餐饮具。未索取集中消毒服务单位合法资质证照、餐饮具消毒合格证明的扣10分。
	　
	　

	 五、

从业
人员
健康（10分）
　
　
	1.从事接触直接入口食品的工作人员必须每年参加体检，取得健康证明后方可上岗。
	5
	健康证明过期扣或从业务人员无健康证明的扣5分。
	　
	　

	
	
	
	
	
	

	
	2.进行食品加工时，必须工作服、戴帽、洗手。加工食品时严禁吸烟。
	5
	进行食品加工时，未穿衣、戴帽、洗手的；发现在加工食品时有吸烟现象的扣5分。
	　
	　

	
	3.加强从业人员的健康知识培训。
	10
	未掌握基本的食品安全知识的扣10分。
	　
	　

	1. 分值设置：《考评细则》分值按百分制设置，总分值为110分。3个关键项不设分值，单项否定。基本项分值为110分，共15项。
2. 结果判定：关键项不设分值，单项否定，总得分≥80分，视为达标。

	总得分
	
	

	说明
	餐饮类食品摊贩包含：：夜市小餐饮、农贸市场小餐饮、政府划定区域、规定时限经营的食品摊贩。


本检查表一式两份，当次检查的检查表应当公示在餐饮服务单位信息公示区。市场监管所留存一份。
执法人员（签名）：                  餐饮单位负责人（签名）：
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